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Cointreau

Cointreau noir

Get 27, Get 31, Menthe Pastille
Cognac aux amandes
Limoncello

Bailey's

Diplomatico mantuano

Irish Coffee

Expresso NU

Décaféiné N

Allongé N

Café créme N

Sélection de thés Dammann

Sélection d'infusions Dammann

50 cL

Vittel 4,00 €

San Pellegrino 4,00 €
Perrier 4,00 €

700 €
750 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
8,00 €
8,50 €

200 €
220 €
220€
4,00 €
350 €
350 €

6,00 €
6,00 €



Kir pétillant 500€ Portorouge 6 cL 4,40 €

Kir vin blanc 4,60 € Jack Daniels 4 cL 8,00 €

Ricard 2 cL 360 € Ela[\ Campbell 700 €
C

Martini blanc 4,40 €
ou rouge 6 cL

Spritz du MooM : Liqueur St Germain, purée de péche,
prosecco, perrier

Mojito : Rhum blanc, citron vert, menthe fraiche, sucre
de canne, perrier

Coupe Angevine : Cointreau, jus d'ananas, jus de citron
vert, sirop de Curacao bleu

Gin Tonic : Gin Hendrick's, hysope tonic

Planteur : Rhum blanc Trois Rivieres, Rhnum ambré Trois
Rivieres, jus d'orange, jus dananas, passion, sirop de vanille

Le Signature : Cointreau noir, passoa, fraises,
jus passion, sirop fleur de sureau

Diplo Mule : Diplomdtico Mantuano, Schweppes ginger,
jus de citron vert, sirop de sucre

Mango Tai : Rhum ambré Trois Rivieres, jus de mangue,
sirop d'orgeat, citron vert

Cocktail du moment

Virgin Mojito : Citron vert, menthe fraiche, sucre de
canne, perrier

Bora Bora : Jus d'‘ananas, jus passion, citron vert, sirop
de grenadine

Floreale Spritz : Martini Floreale (sans alcool), jus de
pomme, citron vert, limonade

Ginger : Purée de fraises, sirop de banane, citron vert,
Schweppes ginger

Makana : Jus de mangue, sirop de gingembre, citron
vert, menthe fraiche, limonade

Mocktail du moment



Crémant de Loire Brut Blanc
Crémant de Loire Brut Rosé

Champagne AOP
Jean Michel, Carte blanche

Saumur Champigny AOP
Pour les potes

St Nicolas de Bourgueuil AOC Vi-
gnoble de la Jarnoterie

AOC Anjou Villages Brissac Petra Alba
Domaine de Bablut (Bio)

Saint Emilion Grand Cru 2019 AOP
Chéteau Haut Boutisse

Pessac-Léognan AOP
Chateau Lafont Menaut

Haute Céte de Beaune AOP
Chéateau de Melin

Cétes du Rhéne AOP
Les Celliers du Clocher

Bardolino
Donna Lorenza

Cotes de Gascogne IGP
Domaine de Joi

Chablis AOP
Domaine le Verger

Reuilly AOP
Domaine Claude Lafond

Sauvignon
Domaine Claude Lafond

%

12,5¢l
4,80 €
4,80 €

500 €
4,50 €

800 €

8,00 €

990 €
750 €
4,00 €

4,00 €

4,00 €
6,50 €

550 €

4,00 €

]

75¢l
28,00 €
28,00 €
55,00 €

26,00 €
2500 €

38,00 €

38,00 €

45,00 €

40,00 €
23,00 €

23,00 €

23,00 €
3300 €

29,00 €

22,00 €



Céteaux du Layon
Domaine Cady

AOC Anjou Blanc Ordovicien
Domaine de Bablut (Bio)

Mouton Cadet Sauvignon

Cotes de Provence AOP
Rosé de Sophie

Cabernet d’Anjou AOP
Domaine des 2 moulins

Rosé de Loire
Domaine des 2 moulins

Jus de fruits 390€
Granini 25 cL

Orange, ananas,

mangue, pomme,

fraise, tomate

Orangina 33 cL 3,90€
Ice tea 25 cL 3,90€
Schweppes agrumes 25cL  3,90€

5 |

12,5¢l 75¢l
550€  3000¢€

800 € 38,00 €

6,00 € 32,00 €

4,50 € 2500 €
3,50 € 21,00 €

350 € 21,00 €

Pepsimax33cL 3,90€
Perrier 33 cL 3,50€

Tonic Hysope  4,50€
20 cL (francais
et bio)

Siropaleau25cL 3,00€
Diabolo 25cL 3,50€

Pepsi 33 cL 3,90€
Desperados 6,00€
1664 Blonde sans alcool (0,0 %) 500€
25cL 33cL 50 cL
La MooM 3,80 € 500 € 760 €
Béte blanche 4,00 € 540 € 800¢€
Brooklyn IPA 4,00 € 540 € 800¢€
Biére du moment 4,00 € 540€ 8,00¢€
Panaché 3,80 € 500 € 760 €
Monaco 4,00 € 540 € 800¢€

Picon biere ‘ 4,20 € 560€ 840%€



N

0241730505

X

contact@moom-restaurant fr

O

ZAC De I'Hoirie,
14 Av. Paul Prosper Guilhem,
49070 Beaucouzé

(moom-restaurant.fr)

060G

Création : welko.fr

Prix nets, service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé
Consultez la liste des allergénes aupres de votre serveur
Moyens de paiement acceptés : Especes, CB, tickets restaurant, carte restaurant Conecs



