
MENU



ENTRÉES
Mozzarella stick XXL barbecue et mayonnaise 
fumée
lait, oeuf, gluten, soja, moutarde, sulfite

Tataki de thon, tomates, avocat et fruit de la 
passion
poisson, soja, sésame

Œuf mayonnaise, salade de légumes croquants 
et chips de lard
oeuf, moutarde, sulfite, fruits à coque, lait

Saumon gravlax à l’aneth, carpaccio de radis et 
betterave, huile citronnée et cream cheese
poisson, lait, sulfite

Mozzarella burrata, jambon de Parme, 
méli-mélo de pastèque et melon
lait, sulfite

10 €

12 €

9 €

13 €

12 €

SALADES
Cléopâtre : salade sucrine, ballottine de volaille, 
mimosa d’œufs, parmesan, croûtons,
sauce caesar
oeuf, sulfite, moutarde, lait, gluten

Bo bun : vermicelles de riz, concombres, 
carottes, cacahuètes, menthe, coriandre, 
oignons frits, boulettes (porc, bœuf), nems
gluten, soja, arachide, sésame, sulfite

Poké bowl : riz vinaigré, radis, avocat, tataki de 
thon, mangue, gyoza au poulet, noix de cajou
(variante végétarienne possible : falafel et 
gyoza végétarien       )
soja, gluten, fruits à coque, poisson, sésame, sulfite

Cromesquis : salade, tomates, melon, poivrons 
grillés, pickles d’oignons, jambon de Parme, 
cromesquis de chèvre
gluten, oeuf, lait, soja, moutarde, sulfite

Fraîcheur : salade, tomates, melon, pastèque, 
pickles de concombre, courgettes grillées, 
mozzarella burrata
lait , sulfite, soja, moutarde

18 €

18 €

18 €

17 €

17 €

PLATS
Pièce du boucher, patatas bravas en persillade
lait 

Épaule d’agneau confite, jus de braisage, purée 
de patates douces au romarin et à l’ail confit
lait, sulfite

Filet de bœuf façon tataki, sweet chili et 
mayonnaise fumée (garniture au choix)
moutarde, sulfite, oeuf

Tartare de boeuf classique (oignons, cornichons, 
câpres) garniture au choix
moutarde, sulfite, oeuf

Tartare de boeuf italien (oignons, cornichons, 
câpres, pesto, parmesan, pignons) garniture au 
choix
moutarde, sulfite, oeuf, lait, fruits à coque

Cordon bleu au jambon de Parme, tomates 
confites et mozzarella, linguines à la crème de 
pesto
gluten, œuf, lait, fruit à coque

Curry de fish and chips, lait de coco, citron, 
poêlée de légumes, nouilles de riz
gluten, œuf, lait, sulfite, poisson, soja 

Gnocchis à la crème de ciboulette, pointes 
d’asperges vertes, tomates cerises et saumon 
gravlax maison
gluten, lait, céleri, poisson, œuf 

Ramen au poulet Katsu, assortiment de légumes, 
œuf mariné, bouillon soja, nouilles de blé
gluten, œuf, soja, sésame, sulfite

Bouillon miso, nouilles de riz, légumes vapeurs, 
gyozas végétariens, œuf mariné
gluten, œuf, sulfite

Steak de thon mi-cuit en croûte de sésame, 
coulis courgette-persil, écrasé de patates douces 
rôti à l’ail et au romarin, sauce ponzu 
poisson, soja, lait, sésame

GARNITURES AU CHOIX : Frites, gratin forestier (lait, oeuf, sulfite), poêlée de 
légumes, patatas bravas en persillade (lait) — (garniture supplémentaire 4€)

SAUCES : Ketchup (sulfite), moutarde (moutarde, sulfite), mayonnaise (moutarde, oeuf, 
sulfite), poivre (lait, gluten, sulfite), échalote (sulfite), roquefort (lait, gluten), crème 
ciboulette (lait, céleri, sulfite), béarnaise (sulfite, lait, oeuf), barbecue, curry (oeuf, moutarde)
(sauce supplémentaire 1 €) 

21 €

21 €

22 €

19 €

20 €

21 €

21 €

19 €

22 €

19 €

23 €

plat végétarien
contient du porc

coup de cœur de la maison



BURGERS
Smash : steak haché, cheddar, cornichons, 
oignons frits, sauce barbecue
gluten, lait, sulfite, soja, moutarde, oeuf

Chicken caesar : poulet pané, sauce 
caesar, parmesan, salade sucrine, bacon 
grillé
gluten, lait, oeuf, sulfite, moutarde

19 €

20 €

18 €

19 €

Margherita : base tomate, mozzarella, basilic, 
tomates, parmesan
gluten, céleri, lait

Reine : base tomate, mozzarella, champignons, 
olives de Kalamata, jambon blanc
gluten, céleri, lait

Quatre fromages : provola, taleggio, 
gorgonzola, mozzarella, miel, noix, huile de 
truffe
gluten, lait, fruits à coque

Burrata : base crème, mozzarella, roquette, 
pesto, parmesan, burrata, jambon de Parme
gluten, lait, céleri, fuit à coque

Kebab : base crème, mozzarella, viande kebab, 
oignons rouges, tomates, sauce kebab
gluten, lait, céleri

Parma : base tomate, mozzarella, roquette, 
mozzarella di bufala, tomates, pesto, 
parmesan, jambon de Parme
gluten, céleri, lait, fruit à coque

Indienne : base tomate, mozzarella, oignons 
rouges, poivrons, poulet mariné, sauce curry
gluten, céleri, lait, œuf, moutarde

Diavola : base tomate, mozzarella, spianata 
piccante (porc), pickles de piments verts, 
oignons rouges, olives de Kalamata, 
stracciatella
gluten, céleri, lait, sulfite

PIZZAS
13 €

15 €

15 €

18 €

16 €

17 €

15 €

17 €

15 €

18 €

16 €

16 €

Estate : base tomate, mozzarella, tomates 
confites, dés de feta, artichauts, courgettes, 
poivrons
gluten, céleri, lait

Gravlax : base crème, mozzarella, pickles 
d’oignons rouges, ricotta, saumon gravlax, 
pousses d’épinards
gluten, céleri, lait, poisson, sulfite 

Angevine : base crème, mozzarella, chèvre, 
rillauds, miel, roquette, oignons rouges
gluten, céleri, lait

Aristo : base crème, mozzarella, jambon blanc, 
oignons rouges, champignons, artichauts, 
jaune d’œuf
gluten, céleri, lait, œuf 

Veggie : mozzarella panée, tomates, oignons 
frits, salade sucrine, mayonnaise au pesto
gluten, lait, oeuf , fruits à coque, moutarde, sulfite

Fish : aiguillettes fish and chips, salade sucrine, 
tomate, cheddar, sauce tartare 
gluten, lait, oeuf, poisson, sulfite, moutarde, soja

plat végétarien
contient du porc

coup de cœur de la maison



Café gourmand (mousse au chocolat, 
pavlova, brownie, brioche perdue)
gluten, lait, œuf, fruits à coque 

Assiette de fromages lait, fruits à coque 

Mousse au chocolat lait, œuf 

Club sandwich brioché façon pain perdu à 
la banane, Nutella, boule de glace banane 
gluten, lait, œuf, soja, fruits à coque

MooMroles : cannelés bordelais, glace 
vanille, chantilly, sauce chocolat maison
lait, gluten, soja, œuf, sulfite

Pavlova au yuzu, fraises, sorbet fraise, 
meringue coco
lait, œuf

Brownie au chocolat blanc, framboises, 
pistaches, chantilly, sauce chocolat noir 
maison
lait, œuf, fruits à coque, soja, gluten  

Tartare de fraises, purée de rhubarbe, 
framboises fraîches, sorbet cassis

Dinguerie : 1 boule caramel, 1 boule chocolat blanc, 1 
boule spéculoos, chantilly, sauce caramel, brisures de 
spéculoos
gluten, lait, soja, oeuf 

Dame blanche : 3 boules vanille, sauce chocolat, chantilly 
lait, soja

Liégeoise : 2 boules et coulis (café lait ou chocolat lait, soja 
ou caramel lait) 1 boule vanille lait, chantilly lait

Banana split : 1 boule vanille, 1 boule fraise, 
1 boule chocolat, banane, chantilly, sauce chocolat
lait, soja 

DESSERTS 

GLACES 

8 €

9 €

9 €

9 €

7 €

9 €

9 €

9 €

NOS PARFUMS :

vanille lait, chocolat noir lait, soja, chocolat blanc lait, 
œuf, café lait, menthe chocolat lait, soja, coco lait, 
caramel lait, spéculoos lait, gluten, citron vert, fraise, 
mangue, cassis, bulgare lait, banane lait

8 €
Aphrodite : 1 boule mangue, 1 boule fraise,
1 boule citron, coulis passion, crumble, chantilly
lait, soja, gluten 

Bulgare : 3 boules bulgare, fraises fraîches, 
coulis fruits rouges, chantilly, meringue 
lait, œuf

Coupe alcoolisée : (supplément 1 €)
demandez le choix à notre équipe (sulfite) 

1 boule
3 €

3 boules
6,50 € 

2 boules
5 € Supplément

chantilly
 1,20 €



plat végétariencontient du porc coup de cœur de la maison

Mozzarella stick XXL

Tataki de thon, tomates, avocat et fruit de 
la passion 

Œuf mayonnaise, salade de légumes 
croquants et chips de lard

Mozzarella burrata, jambon de Parme, 
méli-mélo de pastèque et melon 

Poké bowl : riz vinaigré, radis, avocat, tataki 
de thon, mangue, gyoza au poulet, noix de 

cajou
(variante végétarienne possible : falafel et gyoza 

végétarien)

Chicken caesar : poulet pané, sauce caesar, 
parmesan, salade sucrine, bacon grillé 

Pièce du bouché patatas bravas en 
persillade

Curry de fish and chips, lait de coco, citron, 
poêlé de légumes, nouille de riz 

Assiette de trois fromages

Mousse au chocolat 

Pavlova au yuzu, fraises et sorbet fraise, 
meringue coco 

Dinguerie : 1 boule caramel, 1 boule 
chocolat blanc, 1 boule spéculoos, chantilly,

sauce caramel, brisures de spéculoos

MENU DU CHEF 

Entrée + plat + dessert 32 €
Entrée + plat ou Plat + dessert 25 €

Un plat au choix parmi 
les salades, pizzas ou burgers 

2 parties de bowling 
ou laser game

Valable le soir du mardi au jeudi
De juin à septembre, valable du 

mardi au vendredi soir
(15 personnes maximum)

FORMULE SILVER

25,00 €

Sirop à l’eau
Diabolo

Glace enfant lait
Crème nutella

lait, soja, fruits à coque

MENU ENFANT
(jusqu’à 10 ans)

12 €

Steak haché servi avec des frites
Jambon blanc servi avec des frites

Pizza jambon fromage
gluten, lait, céleri

Pizza 3 fromages
gluten, lait, céleri 



moom-restaurant.fr

contact@moom-restaurant.fr 

Prix nets, service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

Consultez la liste des allergènes auprès de votre serveur
Moyens de paiement acceptés : Espèces, CB, tickets restaurants, carte restaurant Conecs

ZAC De l’Hoirie,
14 Av. Paul Prosper Guilhem, 

49070 Beaucouzé

02 41 73 05 05


