RESTAURANT




Foie gras maison parfumeé au layon, confiturede 14
figues

Salade de gésiers, croGtons, tomates, toast de 10
chévre miel au pain d'épices

CEuf parfait, creme de tartufata, mouillette, 10
jambon blanc & la truffe, huile de truffe

Mozzarella stick XXL, sauce BBQ, mayonnaise 10
fumée
Blinis au sarrasin, guacamole, saumon graviax, 13

pickles d'oignon rouge, cream cheese & l'aneth,
houmous de betterave

Périgourdine : salade, tomates, gésiers, croGtons, 20
magret fume, club de foie gras de canard, toast
de chévre miel au pain d'épices

Brutus : salade romaine, poulet frit, ceufs mimosa, 18
parmesan, crodtons, sauce Caesar

Salmon : salade romaine, tomates confites, 19
saumon gravlax, betteraves, agrumes, guacamole

Poké bowl : riz vinaigré, radis, avocat, tataki de 19
thon, mangue, gyoza au poulet, noix de cajou

Buddha bowl : quinoag, pois chiches grillés, patates 19
douces réties, avocat, pickles de chou rouge,

ananas, gyoza végetarien, saumon gravlax,
vinaigrette au citron, creme de ciboulette végétale

plat végétarien W coup de cceur de la maison

contient du porc

Tartare de beeuf classique : oignons, cornichons, 19
cbpres, moutarde, ketchup - garniture au choix
Tartare Thai : ketchup, moutarde, sauce soja, 20
oignons frits, gingembre, cacahuetes, coriandre,
sésame, oignons - garniture au choix
Faux filet grillé, frites, sauce au choix 25
Parmentier de canard confit & la patate douce, 23
sauce aux morilles
Epaule de veau grillée facon Orloff, réduction de 24
jus de volaille, risetti & la forestiere
Cordon bleu classique, mousseline de butternut, 22
réduction de jus de volaille
Dos de cabillaud laqué, riz vinaigré croustillant, 25
eryngii grillés, réduction de jus de dashi
Curry de crevettes sautées & I'ail et crevettes 23
panko, lait de coco, citron, poélée de légumes,
nouilles de riz, coriandre
Tentacule de poulpe grillé a la plancha, houmous 23
de carottes réties, creme d'ail noir, pois chiches
grillés, carotte rétie
Rigatoni a la tartufata, jambon blanc & la truffe, 20
burrata, huile de truffe
Chakchouka, feta et wrap au fromage toasté & 21
I'aiil

(sulfites), (moutarde, sulfites), (moutarde, ceuf, sulfites)

(lactose, gluten, sulfites) (lactose, gluten),

céleri sulfites), (sulfites, lactose, ceuf), (ceuf, moutarde)

(lactose,



Veggie : saint-marcellin pané frit, bacon
végétarien, salade romaine, cornichons,
sauce burger

Quesadilla : tortilla, boeuf braisé pendant
24h, avec une pointe d'épices, cheddar,
accompagnée du jus de cuisson de la viande
adipper

Margherita : base tomate, mozzarella,
basilic, tomates

Reine : base tomate, mozzarella,
champignons, olives de Kalamata, jambon
blanc

Quatre fromages : provolq, taleggio,
gorgonzola, mozzarella, miel, noix, huile de
truffe

Carbonara : base creme, mozzarellg,
guanciale, oignons rouges, parmesan, ceuf

Angevine : base creme, mozzarellg, chévre,
rillauds, miel, roquette, oignons rouges

Gourmande : base tomate, mozzarella,
gésiers, magret fume, oignons rouges,
pommes de terre, foie gras

Vous cherchez a savoir a
quoi votre plat va ressembler ?

plat végétarien

17

19

12

16

16

15

16

18

Chicken Caesar : parmesan, salade romaine,
sauce Caesar, bacon, poulet pané & frit

Smash burger : steaks hachés smashés,
cheddar, cornichons, oignons frits, sauce
burger

Parma : base tomate, mozzarella, roquette,
mozzarella di bufala, tomates, pesto,
parmesan, jambon de Parme

Burrata : base creme, mozzarellg, roquette,
pesto, parmesan, burrata, jambon de Parme

Tartufo : base créme tartufata, mozzarellg,
champignons, burrata, huile de truffe

Grecque : base creme, mozzarellg, viande a
kebab, oignons rouges, feta, olives de
Kalamatao, sauce kebab

Gravlax : base créme, mozzarella, saumon
gravlax, oignons rouges, olives de Kalamata,
rogquette

( moom-restaurant.fr/la-carte >

Doggy bag : 0,30 €

¥ coup de cceur de la maison

contient du porc
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17



< | REcOMPENSEE !

& retirez votre

& an
SUVE carte de fidglité
gagnez des bons cadeaux Slcces
tout au long de l'année !
CGU consultables a I'accueil de votre restaurant
FUS
VALRHONA
MooMroles : cannelés bordelais, glace 9 Créme brdlée a la vanille flambee 8
vanille, sauce chocolat maison au Cointreau
Mousse au chocolat”, crumble au chocolat, 8 Pavlova fagon tarte tatin 9
pralin de noisettes torréfiées
Assiette de fromages 9
Brioche fagon pain perdu, chantilly, 9
caramel et glace vanille Café gourmand : brioche, créme 10
brdlée a la vanille, paviova fagon
¥ Riz au lait & la vanille de bourbon, caramel 8 tarte tatin, riz au lait, mousse au
au beurre salé et pop-corn chocolat
Dinguerie : 1 boule caramel, 1 boule vanille, 1 boule Banana split : 1 boule vanille, 1 boule fraise, 1boule
spéculoos, chantilly, sauce caramel, brisures de spéculoos chocolat, banane, chantilly, sauce chocolat
Dame blanche : 3 boules vanille, sauce chocolat*, chantilly Coupe alcoolisée :
demandez le choix a notre équipe

Liégeoise : 2 boules et coulis (café ou chocolat ou

caramel), 1 boule vanille, chantilly

vanille , chocolat noir , chocolat blanc
. café . menthe chocolat , COCO
, caramel , spéculoos , Citron vert,

fraise, mangue, cassis

W coup de cceur de la maison



contient du porc

W coup de cceur de la maison

plat végétarien

Foie gras maison parfumé au layon,
confiture de figues

CEuf parfait, creme de tartufata, mouillette,
jambon blanc & la truffe, huile de truffe

Mozzarella stick XXL, sauce BBQ,
mayonnaise fumée

Salade de gésiers, croUtons, tomates, toast
de chevre miel au pain d'épices

Poké bowl : riz vinaigré, radis, avocat, tataki
de thon, mangue, gyoza au poulet, noix de
cajou

Burger chicken caesar : parmesan, salade
romaine, sauce Caesar, bacon, poulet pané
& frit

Curry de crevettes sautées a |'ail et
crevettes panko, lait de coco, citron, poélée
de légumes, nouilles de riz, coriandre

Parmentier de canard confit & la patate
douce, sauce aux morilles

Assiette de trois fromages

Mousse au chocolat, crumble au chocolat,
pralin de noisettes torréfiées

Pavlova fagon tarte tatin

Dinguerie : 1boule caramel, Tboule vanille,
1 boule spéculoos, chantilly, sauce
caramel, brisures de spéculoos

Sirop & l'eau
Diabolo

Steak haché
Jambon blanc

Cheese burger
Pizza jambon fromage

Pizza 3 fromages

Glace enfant

Brioche facon pain
perdu au NUTELLA®

FORMULE
DU JOUR

Uniguement
les midis

Plat
14 €

Plat + dessert
16 €

Une boisson*
+ plat + café

gourmand du jour

1990 €

*valable sur les
boissons
signalées par

1e7

FORMULE SILVER Jeias

Un plat au choix parmi

les salades, pizzas ou burgers\

®
2 parties de bowling
ou laser game




0241750505

X

contact@moom-restaurant.fr

0

ZAC De I'Hoirie,
14 Av. Paul Prosper Guilhem,
49070 Beaucouzé

(moom-restaura nt.fr)

Prix TTC en euros (€) - Service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé
Les allergénes connus sont inscrits sur notre carte. Pour toute autre allergie, nous vous
invitons a vous rapprocher de notre équipe.
Moyens de paiement acceptés : espéces, CB, tickets restaurants, carte restaurant Conecs




